Speisenauswahl — Canapés
(Saisonale Anderungen vorbehalten)

Klassische Canapé

- serviert mit Parmesanroyal, Tomatengelee und Oliven
Enthalt: Ei, Gluten, Laktose, Sulfite

- serviert mit gebeiztem Lachs, Apfel-Meerrettich und Kresse
Enthalt: Fisch, Ei, Gluten, Laktose, Sulfite

- serviert mit Roastbeef, Pommerysenf und Kerbel
Enthélt: Sellerie, Soja, Ei, Gluten, Laktose, Sulfite

Marinierte Daikon- Rettichscheiben, gefiillt und gefaltet

@ - serviert mit Karottenpiiree, Sesam und Curry Mumbai
Pflanzlich: Sesam, Senf

@ - serviert mit Petersilienwurzelpiiree, Kardamom, Minze und Berberitze
Pflanzlich

@ - serviert mit Hokkaido-Kirbispiree, Quatre- Epices und
Granatapfelkernen

Pflanzlich

Suppen-Shots
@ - Curry-Kurbisstippchen mit leichtem Kokosschaum
PAlanzlich: Sellerie, Senf, Sulfite

- Artischockenslippchen mit Tomatenschaum
Pflanziich: Sellerie, Sulfite

- Kartoffel-Lauch-Sippchen mit Majoran
Enthélt: Laktose, Sellerie, Sulfite

GESELLSCHAFTS [32UE

Palmengarten

el
GASTRONOMIE




Buffet 1

(Saisonale Anderungen vorbehalten)

Fein geschmortes Ofengemiise mit Sanddorn-Vinaigrette
Preiselbeeren und Quinoa-Crunch
Pflanzlich. Sellerie, Sulfite, Soja, Senf

Leicht geraucherte Entenbrust mit Schwarzwurzelcreme
Macadamianissen und Radicchio Tardivo
Enthélt: Sulfite, Niisse, Sellerie, Laktose

Endiviensalat mit Orangenvinaigrette, Radieschen

und Granatapfelkernen
o Pflanziich: Sellerie, Sulfite, Senf

Tatar vom Bluefin-Thunfisch mit pikanter Tomatensalsa

feiner Avocadocreme und Sesam-Crunch
Enthélt: Fisch, Sesam, Senf, Sulfite

kokk

Zart geschmortes Flat Iron Beef mit Rosmarinjus
gegrillten Krauterseitlingen, karamellisierten

Karotten und cremiger Polenta
Enthélt: Sellerie, Sulfite, Laktose, Soja

Gebratener Atlantik-Saibling mit Zitronensauce

Fenchelrisotto und Cremolata-Crunch
Enthélt: Fisch, Schalen- & Krustentiere, Laktose

Bio-Pasta mit Hokkaidokiirbis, Salbei, Kirschtomaten

und gerdsteten Kirbiskernen
Pflanzlich: Gluten, Sulfite, Niisse, Sellerie

kokk

Chocolate Framboise mit Vanillecreme

und Pistazien
@ Pflanzlich: Gluten, Soja, Nisse

Créme Caramel mit Orange und Kaffee
Enthélt: Ei, Laktose, Sulfite, Nisse

Macarons und Pralinen
Enthélt: Gluten, Ei, Soja, Laktose, Niisse
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Buffet 2

(Saisonale Anderungen vorbehalten)

Gebeizter Saibling mit Roter Bete, Meerrettich, Feldsalat

und Buttermilch-Dill-Sud
Enthalt: Fisch, Sulfite, Laktose, Sent, Soja

Wetterauer Linsensalat mit Ziegenfrischkdse, karamellisiertem
Amaranth, eingelegten Radieschen und Johannisbeer-Essig
Enthélt: Sellerie, Soja, Laktose

Gerducherter Schwarzwalder Schinken
frisch auf der Berkel-Maschine geschnitten

mit Boskop-Chutney, Rosmarin und Sauerteig-Crostini
Enthélt: Gluten, Laktose, Senf, Soja, Sesam

Leicht gerauchertes Gemiisetatar mit feiner Kiirbiscreme

Ingwer-Vinaigrette und knusprigem Quinoa
@ Pflanzlich: Soja, Sulfite, Senf

kkx

Gebratene Brust von der Kikok Poularde mit Pflaumenjus

Shiitakepilzen, Kiirbisrisotto und Quatre Epices
Enthélt: Sellerie, Soja, Ei, Gluten, Sulfite, Senf, Laktose

Gebratenes Zanderfilet mit Dill-Beurre-blanc

sautiertem Spitzkohl und Kartoffel-Crunch
Enthélt: Fisch, Schalen- & Krustentiere, Soja, Sulfite, Sellerie

Kartoffelgnocchi mit Waldpilzen, buntem Griesheimer

Gemlise und frischen Krautern
@ Pflanzlich: Sellerie, Sesam, Soja, Sulfite

kkk

New York Cheesecake mit Orange

und cremigem Cassis-Mousse
Enthélt: Ei, Laktose, Nisse

Macarons und Pralinen
Enthalt: Gluten, Ei, Soja, Laktose, Nisse

Tiramisu mit Schokolade und Espresso
Enthélt: Laktose, Gluten, Ei
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Buffet 3

(Saisonale Anderungen vorbehalten)

Cremige Burrata mit Birnenspalten
Radicchio Tardivo und altem Balsamico
Enthélt: Laktose, Sulfite

Sauerteig-Crostini mit gerducherter Forelle

Apfel-Meerrettich und Senf-Dill-Kaviar
Enthélt: Fisch, Sulfite, Sesam, Soja, Gluten

Rindertatar mit Parmesan, Eigelbcreme

und Rucola Kresse
Enthélt: Ei, Sent, Sellerie, Sulfite

Kleines Gemisebeet mit marinierten Artischocken, Oliven

Kapern, Zucchini und Auberginen
@ Pflanzlich: Sulfite

kkx

Kalbssteak unter der Krauterkruste mit Schalottenjus

grinem Spargel, Hokkaidokirbis und Rosmarinkartoffeln
Enthélt: Ei, Laktose, Gluten, Sulfite

Gebratene Tigergarnelen mit Basilikumpesto

Paprika-Chutney und Safranrisotto
Enthalt: Sulfite, Gluten, Schalen- & Krustentiere, Sellerie

Rotes Linsencurry mit wildem Brokkoli

Krauterseitling und Sesam-Duftreis

@ Pflanzlich: Sesam, Hilsenfriichte, Sulfite, Soja
k%K

Créme brdlée mit Orange und Tonkabohne
Enthélt: Ei, Laktose

Frou Frou
Enthélt: Niisse, Laktose, Gluten, Ei

Mousse au Chocolat von Valrhona-Schokolade mit Vanille

Espresso und Amarettini
Enthélt: Ei, Laktose, Nisse
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